
 

 

 

 

 

 

 

 Região: Região Demarcada do Douro 

    Sub-região do Baixo Corgo 

 Castas: Castas tradicionais da Região demarcada do 
Douro, com destaque para a Touriga Nacional, Touriga Franca e 
Tinta Roriz. 

 Fermentação: Desengace total, fermentação em cuba 
de inox com temperatura controlada a 26ºC, remontagens 
automáticas e manuais.    

Estágio: 70% de cascos usados de carvalho francês durante 12 
meses e 30% em Inox. 

Parâmetros Analíticos: 

Teor Alcoólico   14%Vol. 

pH   3,74 

Ac. Total  5,3 g/dm3 

Açúcares Totais:  0,72 g/ dm3 

Valor calórico:  81 Kcal/100ml 

Notas de prova: Cor ruby, aromas a frutos vermelhos maduros 
e ameixa seca, seguindo leves notas de cacau, provenientes da 
madeira. Na boca, harmonioso, longo e persistente. 

Conservação: Manter deitada, num lugar fresco e ao abrigo da 
luz. 

    Enóloga: Lúcia Carvalho Macedo 
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 Dados Logísticos:      Dados da empresa: 
Capacidade garrafa: 75cl     José da Silva Viseu de Carvalho 
Tipo de caixa: 6 garrafas deitadas    Casa Santa Eufémia | 5100-650 Parada do Bispo 
Peso caixa: 8,5Kg       casasantaeufemia@gmail.com 
Nº de caixas/fiada /palete: 11/100     tel. +351 254331820 | telm.926705393 
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